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elGReCo - IR GRIECHE

5ehr geehrte Damen und Uerren,
herzlich willkommen im elGreCol

Zusatzlich zu unserer Speisekarte haben wir eine stets wechselnde Tages-
karte und insbesondere eine groBe Auswahl an frischem Fisch.

Falls Sie Fragen haben wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter.

I@®] Liebe Gaste,

+5alat

zu allen Gerichten auf den nachfolgenden Seiten mit diesem Zeichen bedienen Sie sich
bitte mit einem Salat von unserem Buffet.

vegetarisches Gericht

veganes Gericht

& <x

% .
: warme Vorspeise

Uinweis: Llbrig gebliebene Speisen, die Sie mitnehmen wollen, packen wir gerne ein. Bitte haben Sie Verstindnis,
dass wir hierfir 0.80 % pro Material berechnen miissen.
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Spritz (alkoholfrei)
Bitter, alkoholfreier Hekt, Tonic Vater

Virgin Mojito (alkoholfrei) 2
Tonic, Rohrzucker, Minzblatter, Limette

lpanema (alkoholfrei) 2
Limetten, Grenadine und Ginger Ale

Ouzo Pilava auf Cis |, el
Prosecco auf Eis
Selt alkoholfrei O,

Aperol-5pritz 2

Aperol, Prosecco und Soda

Hugo's

Uolundersaft, Prosecco und Minze

Lillet \Vild Berry '2
Lillet Blanc, Russion \Vild Perry, Valdfriichte

Aperol Lemon Spritz %2
Aperol, Bitter Lemon, Minze

Martini e Tonic »
Martini bianco, Tonic Vater, Limetten

€ 800

€ 800

€ 800

£ 500
£ 690
€ 500

€ 800

€ 800

€ 800

€ 800

€ 800
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Tages-Suppe € 620

taglich wechselnd

Tsatsiki ¢ € 680

nach altem Familienrezept

Fetacreme ¢ € 770

mit gebackener Paprika aus [lorina und Chili, Leicht pikant

Taramas ¢ £ 810

zart-rosanes homogenes Mousse

aus Stsr-Rogen und gedampften Kartoffeln

Tris-Cremes ¢ £ 850

Tsatsiki, Fetacreme und Taramas

K noblauchbrot € 460

Dolmadakia ° £ 910
Weinblatt-Rouladen mit Uack - und Reisfullung in Zitronensauce

Pitakia (2 kleine klassische griechische [Fladen) ° € 420

natur gegrillt

Saganaki (gebackener Feta im Leichten Mehlmantel) =< £ 190

mit Preiselbeer-Marmelade

K nusprig gebackene K alamares *" £ 1190
mit Dip
Scampi Aglio e Olio ® £ 1630

Garnelen in Olivensl mit Chili und Knoblauch

Gebackener Ziegenkase <" £ 1390

mit Uonig und Hesam

Fetakise ¢ £ 970

mit Tomatenstiickchen und Zwiebelstreifen

Gemischter Vorspeisenteller b4 € 1550

ein kleines Potpourrie aus unserer Kiiche

Gegrillte Pepperoni £ 770
mit K noblauch

<

&
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89.
101.

102.

102.

104,

105.

106.

07,

K litzekleines Tsatsiki ¢

Auberginenscheiben ¢
in Tomatensauce mit Kase

Tsatsikado-griiner Tsatsiki ¢
Joghurtcreme mit Avocado, Knobi und bissl Chili

Feuerbohnen
griechische Riesenbohnen in Tomatensauce mit Chili

lauwarmer Tomaten-Avocadosalat ¢
mit Feta und Zwiebeln auf gerssteten Weissbrot

Klecks Gyros

zum Naschen mit frischen Zwiebel

LeiBes Feta-Pfannchen ¢
mit Oliven, Kirschtomate und Knoblauch

Klassiker ¢

Bisschen von Tsatsiki, Feta und Oliven

€ 390
€ 990

£ 720

€ /90

£ 1170

€ /90

€ 1350

€ 890

Salat vom Buffet (I mal)

15.

6.

Pauernsalat ¢

Bunte Salatmischung mit Feta und Zwiebelstreifen
angemacht mit Olivensl und BPalsamico

Hithnchen trifft Garnele b<¢
Bunte Salatmischung mit gegrilltem Ushnchenfi Let und
2 Garnelen mit Knoblauchdressing

Lachs trift Avocado ¢4

Bunte Salatmischung mit Lachs und Avocadostiicken mit Knoblauchdressing

Rind trifft Pilz ¢

Bunte Salatmischung mit gebratenen Pilzen, rosa gegrillten
Roastbeefstreifen und Parmesan mit Knoblauchdressing

€ 500
£ 1850

£ 1850

£ 1850

£ 1850

_ +5alat .

20.

2l.

Gyros

mit hausgemachten Pommes und Tomatenreis

Gyros mit gerdsteten Zwiebeln °

mit hausgemachten Pommes und Tomatenreis

£€.1890

€ 1990
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22.

25,

24.

25,

26.

Suflaki < magere [leischspiesse
mit hausgemachten Pommes und Tomatenreis

Suzuki - pikante Mettrsllchen

Metaxasauce*
mit hausgemachten Pommes und Tomatenreis

Leber

Metaxasauce* und gemisteten Zwiebeln
mit hausgemachten Pommes und Tomatenreis

Bifteki klassisch (gefullt mit Feta) ¢

Metaxasauce*
mit hausgemachten Pommes und Tomatenreis

Moussakas < ¢
Bechamelsauce

Auflauf mit Kartoffeln, Hack und Auberginen

€ 1960

€ 1960

£ 1870

€ 2250

£ 1890

_ +5alat .

Al.

42,

4>,

44

Bifteki Benedikt <2

mit Sauce Pernais und Spiegel-Ei, Pommes und Tomatenreis

Gyros Benedikt®<?

mit Sauce Bernais und Spiegel-Ei, Pommes und Tomatenreis

Gyros mit gegrillten Pepperoni

Pommes und Tomatenreis

Gyros mit gebratenen Calamares®”
Pommes und Tomatenreis

€ 2550
€ 2250
€ 2350

€ 2490

_ +5alat .

29.

20.

2.

23,

Uahnchenfilet mit Preiselbeermarmelade *¢
Sauce Bernaise, Ofenkartoffel mit Dip

Gefiilltes Suflaki (Schwein) mit Feta ¢

Metaxasauce*, elGreco Kartoffel-5palten und Tomatenreis

Schweinefilet
Metaxasauce*, elGreco Kartoffel-5palten und Tomatenreis

Rumpsteak (vom Argentinischen Rind) ¢
Krauterbutter, Ofenkartoffel mit Dip und Gemiise

€ 2070

€ 2290

€ 2150

€ 3250

* Metaxasauce enthalt Gluten und Laktose, a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere, ¢ Ei, d Fisch, e Erdnuss, f Soja,
g Milch oder Laktose, h Schalenfriichte, | Sellerie, m Senf, n Sesam, o Sulfite, p Lupinen, r Weichtiere
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34,

>/
28.
65.

66.

67.

Duetto 29

Rumpsteak und Kalbsricken, Sauce Pernaise
Ofenkartoffel mit Dip und Gemiise

Lamm-Filet #¢

Sauce Pernaise, Kartoffelgratin und grine Pohnen in Tomatensauce

Lamm-K otelett aus dem Carree ¢
K artoffelgratin und griine Pohnen in Tomatensauce

Geschmortes Lamm ¢
mit griinen Bohnen nach griech. Art in Tomatensauce mit Feta

Feuriger LLamm-Topf (scharf) ¢

mit dicken Bohnen und Chili in Tomatensauce mit Feta

Geschmortes Lamm ¢
mit griechischen K ornnudeln in Tomatensauce mit Feta

€ 2350

€ 3220

€ 2950

£ 2450

€ 2450

€ 2450

_ +5alat .

50.

51

52.

53,

54,

55I.

K orais-Teller
Gyros und Sufl aki, Rostkartoffeln und Tomatenreis

Thyamis-Teller
Gyros, Leber und 2 Suzuki, Rostkartoffeln und Tomatenreis

Parnass-[eller
Gyros und 2 Lammkotelett, Rostkartoffeln und Tomatenreis

Ouzo-Platte
Gyros, Sufl aki und 2 Suzuki, Rostkartoffeln und Tomatenreis

Grill-Mix
Uazhnchen-5chweinefi Let, Suzuki und Lammkotelett
Rstkartoffeln und Tomatenreis

Qasis- [eller ?

Gyros, Lammfi Llet und Schweinefi Llet, Metaxasauce* und
gersstete Zwiebeln, Rosthkartoffeln und Tomatenreis

552, Grill-Platte ohne Schwein

Ushnchenfi Let, Kalbsteak und Lammfi let, Rostkartoffeln und Tomatenreis

553 SurfnTurf ¢

Gyros, kleines Rumpsteak und Lachsfi let, Rostkartoffeln und Tomatenreis

554, Grill-Platte fur 2 °

Gyros, | Schweinemedallion, | Uahnchenmedaillon, 2 Suzuki, Rostzwiebeln,
Metaxasauce, Rostkartoffeln und Tomatenreis

€ 2250
€ 2350
€ 2590
€ 2350

€ 2890

€ 2990

€ 2990
€ 2990

€ /4750
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_ +5alat .

55. Gyros Uberbacken ¢ £ 2|50

in Metaxasauce* und kretanischen Kartoffeln

56. Suflaki iberbacken ¢ € 2170

in Metaxasauce* und kretanischen Kartoffeln

5/ 2 5chweinemedaillons mit 3 Kasesorten ¢ £ 2090
in Metaxasauce* und kretanischen Kartoffeln

58 Uahnchenfilet uberbacken mit Spinat ¢ £ 1850

in Metaxasauce* und kretanischen Kartoffeln

59. Suflaki und Gyros uberbacken g £ 2350

in Metaxasauce* und kretanischen Kartoffeln

592. Huzuki iiberbacken (2 5tk) ¢ € 2040

in Metaxasauce* und kretanischen Kartoffeln

593, Uberbacken fiir 2 ¢ € 5040

Gyros, | Schweinemedallion, | Ughnchenmedaillon und
2 Suzuki mit Metaxasauce®, mit kretanische Kartoffeln

_ +Salat .

60. Gyrospfannchen in Metaxasauce* f € 2050

mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln -Butterreis

62. 2 5Hchweinelendchen in Metaxasauce* f £ 2310

mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln -Butterreis

62, shnchenstreifen in Veisswein f £ 2|50

mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln -Butterreis

/0. Inselpfannchen mit Uahnchen®s £ 2050

mit griechischen Kornnudeln in Tomatensauce,
mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln und Feta

60!|. Gyrospfannchen (scharf) f £ 2150

mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln -Butterreis

_ +5alat .

/1. Gyros mit Gemiise ° £ 2110
und Tsatsiki
/2. Suflaki mit Gemise ° € 2210

und Tsatsiki
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73,

74

75.

76.

/7

78,

/9.

Ouzoplatte mit Gemiise °
Gyros, 2 Suzuki und | Suflaki, mit Tsatsiki

Lamm Vital ¢

mit Lauwarmem Tomaten-Avocado-5alat, Zwiebeln und Fetastiickchen

Bifteki mit Gemiise ¢
und Tsatsiki

Schweinefi Letspitzen ,Feta”
mit buntem Gemiise, Feta, Rahm und Chili

Gegrillte Kalamares °
mit Krauterbutter und buntem Gemiise

Fischpfanne .mediterran” b4 fr

mit 2 verschiedenen Fischfilets, Garnele, Kalamares und
Gemiise im charakteristischen Sud

K albsteak Vital ¢

mit Lauwarmem Tomaten-Avocado-5alat, Zwiebeln und Fetastiickchen

792. leines Rumpsteak mit gegrillten Kalamares *¢

auf buntem Gemiise mit Tsatsiki

793 Lachs Vital ¢

mit lauwarmem Tomaten-Avocado-5alat, Zwiebeln und Fetastiickchen

€ 2550
€ 3010
€ 2390

€ 2110
€ 2210

€ 2320

£ 2370
£ 2560

€ 2670

_ +5alat .

80.

8l.

32

383

84.

85.

Knusprige K alamares bs*
nge aus zartem Tintenfisch, Krauterkartoffeln und Gemiise

Lachsfilet ¢¢

in Veissweinsauce, Krauterkartoffeln und Gemiise

Lachs .au gratin“®¢¢

mit Spinat, Hauce Pernaise und Kase iiberbacken Krauterkartoffeln

Meeres-Duett b
Kalamares und 2 Garnelen, Krauterkartoffeln und Gemiise

Gegrillte Garnelen "¢
mit einem Hauch Knoblauch, Krauterkartoffeln und Gemise

Zanderfilet ¢¢

in Weissweinsauce, Krauterkartoffeln und Gemise

£ 2340

€ 2650

£ 2790

€ 2450

€ 2120

€ 2390
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_ +5alat .

90. Kleine Schweineleber € 1690

in Metaxasauce* und gewsteten Zwiebeln
Rostkartoffeln und Tomatenreis

9l.  5Schweinelendchen (I Stiick) mit Kase uberbacken ¢ £ 1690
Metaxasauce*, Rostkartoffeln und Tomatenreis

92, 2 Lammkotelett € 2290
Rostkartoffeln und Gemiise

93, Kleines Zanderfilet ¢° € 2070

in Weissweinsauce, Krauterkartoffeln und Gemiise

94. WKleines Gyros £ /30

Pommes und Tomatenreis

95. 2 Mettwllchen (Suzuki) £ 1690
Rstkartoffeln und Gemiise

96. Wlitzekleiner Grillteller € 2050
Gyros, Mettrillchen und Lammkotelett
Rostkartoffeln und Gemiise

97. Kleines Gyrospfinnchen in Metaxasauce* f £ 1840
mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln
- Butterreis
Vegetarische Gerichte —©
47 Bunte Gemisepfanne mit Knobi-Brot * £ 1890

- gern auch pikant -

48. Uberbackenes Gemiise ¢ £ 1890

in Tomatensauce, mit Butterkase

49. Pilze ,ala Creme" >t £ 1890
in Sherry-Rahm mit Kritharaki

49I. Feta Fournou ¢ £ 1890

gebackener Feta aus dem Ofen auf Gemiisebett

492, |ris-Inselpfanne vegetarisch *¢ £ 1890

Griechische K ornnudeln in Tomatensauce,
mit Paprika, Zwiebeln, Champignons und Feta

493, Ofenkartoffel mit Dip ¢ £ 1890

und buntem Gemiise
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A94. Veggie-Naki *¢ £ 1890

Gebackener Hchafskiase mit buntem Gemise und Pommes

A97. Gebackene Sisskartoffel a. g € 1890

gefilllt mit Fetacreme, geristeten
Zwiebeln und Honig-Topping, dazu Gemiise

A98. Vegetarischer Teller! £ 1890
elGreco-K artoffelspalten, Gemiise und Tomatenreis

A99. Vegetarischer Teller 2 ¢ £ 1890
K artoffelgratin, Gemiise und Tomatenreis

500. Veggie Gyros | £ 1990
mit frischen Zwiebeln, Pommes [rites und Tomatenreis

50|. Veggie Gyros iberbacken * £ 2150
mit Metaxasauce und Kase, mit Pommes Frites

502. Veggie Gyros-Pfannchen €250
mit frischen Champignons, Zwiebeln, Paprika in Metaxasauce, mit Butterreis

503. Veggie Gyros Vital mit Gemise €250
und Tsatsiki

Epidorpio? = Nachspeisen  ®

Vissinaki £ 1090

Vanille-Eis tiberzogen mit karamellisierten Mandeln
mit flilssigen Sauerkirschkern und leckeren Biskuitboden

Chocco-Mousse £ 890
im Glas serviert Luftige dunkle Schoko-Creme
mit weisser Schoko-Cremefiillung garniert mit Schoko-Rsllchen

Schoko-5oufflé € 990
mit Vanille-Cis-Kugel

Mango [léte £ 890
Mango-Eis in der Sektfl ste mit Maracujasauce

Griechischer Joghurt € 890

mit Honig und Nissen

Sinefaki € 890
eine kleine Wolke aus zart schmelzenden Vanillekern
umhiillt von knusprigen Baiserstiickchen und Puderzucker

Tartufo bianco € 890

halbgefrorener Triiffel aus feiner Zabaionecreme mit einem Kern aus Kaffee
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Pepsi Cola'? 02 £ 320
Pepsi- Max 224 02 £ 320
Miranda > 02 £ 320
Seven Up' 02 € 320
Tafelwasser mit Sprudel 02 € 260
05 € 500

Gerolsteiner 02 € 3|0
0/5 £ /10

Gerolsteiner still 02 € 3|0
075 £ 710

Orangensaft 02 € 360
Kirschnektar 02 € 260
Bananennektar 02 £ 260
Apfelsaft 02 £ 360
Apfelschorle 02 £ 330
Schweppes %> 02 £ 360
Vita-Malz'2 023 € 370

Diverse Teesorten £ 300
Mocca ' £ 390
W affee ! € 330
Espresso € 300
Espresso Machiato ' £ 3|0
Cappuccino ' £ 360
Milchkaffee' € 460

"koffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, * chininhaltig, 4 konserviert
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Pitburger vom Fass & Kspi vom Fass 0> £ 390

04 € 460
Alster/R.adler vom Fass 0> £ 390
\VeiBbier vom Fass 05 £ 550
Alkoholfreies Pils 03> £ 390
Dunkel (Uefe) 05 £ 550
Kristall 05 £ 550
Alkoholfrei (Hefe) 05 £ 550
Alkoholfrei Zitrone (efe) 05 £ 550

Ouzo 275 2cl £ 280
Ouzo Pilavas 28 2cl € 300
Tsipoure 40 2cl € 450
Metaxa 5 28 2cl € 400
Metaxa 7 4o 2cl € 450
WVilliams Birne 40 2cl € 470
Fernet Pranca 29 2cl € 350
Averna 40 2cl € 450
Ramazzotti 20 2cl € 450

.und vieles mehrl

Prosecco 0. <€ 500
0./ £ 3500
Veuve Cliquot ¥4 £ 12500

1 koffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 3 chininhaltig, 4 konserviert



elGReCo - IR GRICCUE

Griechischer Landwein trocken 02 € 690
05 £ 1700
Imigliko, halbtrocken 02 £ 690
05 £ 1700
Mafrodaphne, siis 02 £ 900
05 € 2250
Merlot Griechenland Ol £ 450
02 £ 900
05 € 2250
Offene WVeBweire
Griechischer Landwein trocken 02 € 690
05 £ 1700
Imigliko, halbtrocken 02 £ 690
05 £ 1700
Samos, sl 02 £ 900
05 € 2250
Grauburgunder @bA.. 0.l € 450
02 £ 900
05 € 2250
Sauvignon blanc @bA. 0.l € 450
02 £ 900
05 € 2250
Retsina, geharzt 02 € 690
05 £ 1700

Weinschorle 02 £ 620
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Tsantalis Rosé 0.l £ 400
02 <€ 800
05 <€ 2000




5INCE 2001

Lehrter 5tr. 59
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